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登
米
市
は
、
本
州
一
の
肉
用
牛

生
産
地
で
す
が
、
そ
れ
を
知
っ
て

い
る
人
は
市
内
で
も
少
な
い
の
で

は
な
い
で
し
ょ
う
か
。
仙
台
牛
の

知
名
度
も
ま
た
同
じ
で
す
。
そ
れ

は
、
仙
台
牛
を
味
わ
え
る
飲
食
店

が
少
な
い
か
ら
だ
と
思
い
ま
す
。

そ
こ
で
、
皆
さ
ん
に
仙
台
牛
を
味

わ
っ
て
も
ら
お
う
と
、
２
０
１
３

年
秋
に
店
を
オ
ー
プ
ン
し
ま
し
た
。

　

お
か
げ
さ
ま
で
、
仙
台
や
気
仙

沼
な
ど
か
ら
も
お
客
さ
ま
が
い

ら
っ
し
ゃ
い
ま
す
。

　

店
で
扱
う
肉
は
、
私
が
手
塩
に

か
け
て
育
て
た
も
の
で
す
。
黒
糖

入
り
の
飼
料
を
与
え
て
い
る
の

で
、脂
の
甘
み
が
増
し
て
い
ま
す
。

最
高
級
の
味
と
品
質
を
誇
る
仙
台

牛
を
、
も
っ
と
多
く
の
人
に
食
べ

て
、知
っ
て
も
ら
い
た
い
で
す
ね
。

和
牛
の
肥
育
は
家
業
だ
っ
た
の

で
継
ぎ
ま
し
た
。
現
在
は
、
私
が

主
と
な
り
仕
事
を
し
て
い
ま
す
。

　

飼
育
頭
数
は
和
牛
約
１
６
０
頭

で
す
。
そ
の
う
ち
市
内
産
が
６
割

で
す
。
市
内
産
の
牛
は
、
脂
の
う

ま
味
が
良
い
と
評
判
で
す
。

　

家
業
を
継
ぐ
前
は
、
市
内
の
日

高
見
牧
場
で
12
年
間
修
業
し
て
い

ま
し
た
。
そ
の
修
業
が
今
の
糧
に

な
っ
て
い
ま
す
。
自
分
が
働
く
牛

舎
で
学
ぶ
こ
と
も
大
切
で
す
が
、

視
察
や
交
流
会
な
ど
で
情
報
交
換

し
た
方
が
、
よ
り
品
質
の
良
い
牛

を
生
産
で
き
る
と
思
い
ま
す
。

　

農
家
も
生
産
だ
け
で
な
く
、
宣

伝
も
し
な
け
れ
ば
、
知
名
度
向
上

に
は
つ
な
が
り
ま
せ
ん
。
お
祭
り

や
フ
ェ
ア
な
ど
イ
ベ
ン
ト
に
積
極

的
に
参
加
し
、
ス
ー
パ
ー
な
ど
で

直
接
消
費
者
に
自
分
た
ち
の
肉
を

宣
伝
す
る
こ
と
が
、
販
売
促
進
に

つ
な
が
る
と
思
い
ま
す
。

　

皆
さ
ん
に
は
、
ク
リ
ス
マ
ス
や

正
月
な
ど
の
イ
ベ
ン
ト
の
と
き
だ

け
で
も
食
べ
て
ほ
し
い
で
す
。
そ

う
す
れ
ば
、
登
米
の
魅
力
を
一
つ

発
見
で
き
、
地
元
を
自
慢
で
き
る

一
つ
に
な
る
の
で
は
な
い
で
し
ょ

う
か
。

Kotake　Yoji

当
店
は
、
卸
売
業
か
ら
始
ま
り

ま
し
た
。
１
９
８
９
年
に
地
元
の

商
品
を
地
元
の
人
に
も
食
べ
て
ほ

し
い
と
思
い
、
小
売
り
業
も
開
始

し
ま
し
た
。
仙
台
牛
以
外
の
登
米

産
牛
な
ど
も
取
り
扱
っ
て
い
ま

す
。

　

今
で
は
、
一
般
家
庭
か
ら
問
い

合
わ
せ
が
あ
り
、
地
元
産
を
扱
っ

て
い
る
こ
と
が
口
コ
ミ
で
広
が
っ

て
い
る
の
で
は
な
い
か
と
思
い
ま

す
。
お
祭
り
な
ど
に
参
加
し
て
、

肉
を
焼
い
て
Ｐ
Ｒ
し
た
こ
と
も
あ

り
ま
し
た
の
で
。

　

登
米
産
牛
は
品
質
が
良
く
味
も

確
か
な
の
で
、
関
東
の
ホ
テ
ル
な

ど
か
ら
注
文
が
あ
り
ま
す
。
し
か

し
、
一
番
は
地
元
の
皆
さ
ん
に
食

べ
て
も
ら
い
、
登
米
産
牛
の
良
さ

を
味
わ
っ
て
も
ら
い
た
い
で
す
ね
。

　

全
国
に
誇
れ
る
登
米
産
牛
は
、

こ
の
ま
ち
の
財
産
。生
産
者
な
ど
、

関
係
者
た
ち
が
育
て
上
げ
て
き
た

貴
重
な
財
産
を
生
か
せ
る
か
は
、

私
た
ち
次
第
で
す
。

　

人
は
地
元
の
も
の
へ
の
愛
着
を

持
っ
て
い
ま
す
。
そ
の
も
の
を
知

り
、
触
れ
る
こ
と
で
、
守
っ
た
り
、

伝
え
た
り
し
た
い
気
持
ち
が
芽
生

え
て
き
ま
す
。

　

ま
ず
は
、
私
た
ち
一
人
一
人
が

そ
の
魅
力
を
知
る
こ
と
。そ
れ
が
、

登
米
産
牛
を
生
か
す
第
一
歩
な
の

で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。
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９
月
12
日（
土
）午
前
９

時
30
分
〜
午
後
２
時
30
分

乳
用
牛
の
部
98
頭
、

肉
用
牛
の
部
１
２
８
頭

み
や
ぎ
総
合
家
畜
市
場

（
美
里
町
）

畜
産
物
お
よ
び
地

場
産
品
の
即
売
、
畜
産
相
談
コ
ー

ナ
ー
な
ど

※
販
売
品
は
、
午
前
中
に
売
り
切

れ
と
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す

一
般
社
団
法
人

宮
城
県
畜
産
協
会
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Interview 

　

自
宅
の
向
か
い
が
肉
屋
さ
ん

で
、
店
主
の
勧
め
で
登
米
産
牛
を

食
べ
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
食

べ
始
め
て
10
年
ぐ
ら
い
に
な
り
ま

す
。
妻
と
２
人
、
た
ま
に
す
る
ぜ

い
た
く
で
す
ね
。

　

登
米
産
仙
台
牛
は
、
赤
身
と
脂

の
バ
ラ
ン
ス
が
良
く
、
見
た
目
も

き
れ
い
で
本
当
に
お
い
し
い
で

す
。
毎
回
、
つ
い
食
べ
過
ぎ
て
し

ま
い
ま
す
よ（
笑
）。
塩
こ
し
ょ
う

で
味
付
け
し
、
わ
さ
び
し
ょ
う
ゆ

で
食
べ
る
の
が
最
高
。
素
材
が
良

い
の
で
、
調
理
は
シ
ン
プ
ル
に
し

て
い
ま
す
。
松
坂
牛
な
ど
と
食
べ

比
べ
て
み
ま
し
た
が
、
絶
対
に
登

米
産
の
ほ
う
が
上
。
周
囲
に
も
自

信
を
持
っ
て
勧
め
て
い
ま
す
。

　

登
米
産
仙
台
牛
は
高
い
と
思
わ

れ
ま
す
が
、
あ
の
品
質
な
ら
安
い

と
思
い
ま
す
。


